Rawdish

Cuisine Vegane

Ouvert depuis vendredi dernier, Rawdish a déja
suscité un large émoi gourmand — et healthy — a
travers la ville.

Le concept a de quoi séduire. Quatre bases et autant
de toppings — soit 16 possibilités différentes pour le
lunch. Deux bases et trois toppings pour le breakfast.
Du sain, du végétal, des super-aliments, du cru, ou
presque. «Certes, le quinoa ou le riz sont cuits, mais
a tres basse température, pour préserver les
bienfaits des nutriments et des vitamines. Et les
toppings eux sont crus. Notre ambition est d’apporter
une option saine et abordable pour le lunch,
notamment dans les bureaux. Je sais qu'ils en ont
marre de manger des sandwichs, du fast food»,
plaisante Benito Florio, executive manager des lieux.
Et parce que lui et son équipe ont de la suite dans le
concept et les idées, I'offre, pour I'heure disponible
dans leur boutique, place de la Bourse, sera étoffée
trés vite (début mars) par un service de livraison,
rapidement suivi par quatre autres boutiques,
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Adresse
49.612690, 6.127947

Avenue de la Porte Neuve, 9-11
2227 Luxembourg

Horaires

Lundi : 08:00—11:30, 11:30—17:30, 17:30—18:30
Mardi : 08:00—11:30, 11:30—17:30, 17:30—18:30
Mercredi : 08:00—11:30, 11:30—17:30,
17:30—18:30

Jeudi : 08:00—11:30, 11:30—17:30, 17:30—18:30
Vendredi : 08:00—11:30, 11:30—17:30,
17:30—18:30

Samedi : 08:00—11:30, 11:30—17:30, 17:30—18:30
Dimanche : Fermé

Contact

Téléphone : 28 77 16 75

Adresse email : info@rawdish.bio
Site Internet : www.rawdish.bio
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