Il Diablo

Cuisine ltalienne

Nous avons déja parlé de Nizar El Hajjaoui, ce
pizzaiolo désigné, a deux reprises, meilleur pizzaiolo
de la province de Luxembourg. Pendant plus d’'un an,
il a travaillé a la pizzeria Il Diablo a Saint-Hubert. Son
patron, le Bastognard Fabian Henneaux, vient
d’ouvrir une deuxiéme pizzeria a
Rombach-Martelange. C’est désormais derriere le
four de ce deuxieme Il Diablo que I'on peut retrouver
Nizar El Hajjaoui.

Son truc pour faire de bonnes pizzas commence dés
gu'il prépare la pate. Il a opté pour une pate lente,
bien aérée. Sa touche personnelle, qui ne trahit pas
ses origines, c’est la semoule de blé qui donne a sa
pate légereté, craquant et belle couleur dorée. La
pate doit encore étre travaillée. Etre trés fine,
presque transparente avant la cuisson. « On y voit de
petites bulles, c’est le signe qu’elle a été travaillée a
la main. » Pour une margherita, Nizar dépose une
couche de sauce tomate épicée de basilic frais,
d’origan et d’huile d’olive. Pour la pizza du chef,
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Adresse
49.833556, 5.740960

Route de Bigonville, 14
8832 Martelange

Horaires

Lundi : 12:00—14:30, 18:00—22:00
Mardi : 12:00—14:30, 18:00—22:00
Mercredi : 12:00—14:30, 18:00—22:00
Jeudi : 12:00—14:30, 18:00—22:00
Vendredi : 12:00—15:00, 18:00—23:00
Samedi : 12:00—15:00, 18:00—23:00
Dimanche : 12:00—15:00, 18:00—23:00

Contact

Téléphone : 27 61 56 02
Site Internet : www.martelange.lu



http://www.martelange.lu/enseigne/il-diablo/

