Seldinia

Cuisine ltalienne, Francaise, Luxembourgeoise

» Pates fraiches maison




L'abus d'slcosd est dangereux pour la santé. A consommer avee modérstion.

Boissons/Getranke

BOISSONS

SOFT-DRINK
S.PELLEGRINO 1/2
ACQUA PANNA 1/2
ICE TEA
SCHWEPPES TONIC
1US D'ORANGES

1US DE POMMES

JUS MULTIVITAMINES
JUS DE TOMATES
COCA COLA

COCA ZERO

FANTA

SPRITE

BIERES

DIEKIRCH

BIERES SANS ALCOOL
LEFFE BLONDE

LEFFE BRUNE

APERITIF
SARDINIA APERITIF
APEROL SPRITZ

MARTINI BANCO ET ROUGE
CAMPARI SEC

CAMPAR! SODA / ORANGE
CYNAR

PORTO ROUGE / BLANC
PICON BIERE

CRODINO

KIR ROYAL

KIR AU VIN

RICARD

GIN TONIC

WHISKY COLA

CREMANT

CHAMPAGNE




Entrées/Vorspeisen

POTAGES

Minestrone sardinia
Tortelini in brodo
Créme de tomate
Bisque d'homard
Stracciatella romana

ENTREES CHAUDES

ESCARGOTS DE BOURGOGNE * ad et persi™ (6 p¢s )
ESCARGOTS DE BOURGOGNE DIAVOLETTO (6 pxs)
“champignons frais, sauce tomate, piment, ai et persil®
ZUPPETTA SARDINIA (min x 2 perscoes)

“mendes, vongole, clamar, gambas, sauce tomate, piment, al, persi®
TOAST AUX CHAMPIGNONS FRAIS

ENTREES FROIDES

MOZZARELLA CAPRESE "omates, mozzarefa et basic”
BRUSCHETTA ALL'[TALIANA MISTE

SAUMON FUME

JAMBON DE PARME MELON

CARPACCIO DE POULPE

CARPACCIO DE BOEUF "roquette et parmesan®
COCKTAIL DE CREVETTES

SALADES

SARDINIA
"1/2 homard, gambas, scampis, saumon fumé, cocdad de areveftes
SCAMPIS
“al, persil, fumet de poisson flambé au cognac®
POULET *caramelisé au miel, roquette e parmesan”
PAYSANNE "lardon, olgnons, champignon, croutons et oeuf®
CHEVRE CHAUD "mied et noc”
GOURMANDE
*saumon fume, scampss, jamban de Parme, toniate,
mozzarela et cocktal crevette®
!

POTAGES

Minestrone sardinia
Tortellini in brodo
Tomaten creme
Bisque d'homard
Stracciatelia romana

WARME VORSPEISEN

SCHNECKEN AUS BOURGOGNE * knoblauch petersiie (6 pes ) 7,50 €(12 s 112,50 €
SCHNECKEN DIAVOLETTO (6 pes) 820 €
*frischen pils, peperors, knoblauch und petersiie®

SARDINIASUPPE (min x 2 persanen) 30,00 €
"calamar, gambas, muscheln, peperoni, knoblauch und petersibe tomatensosse”

TOAST MIT FRISCHEN CHAMPIGNONS 950 €

KALTE VORSPEISEN

MOZZARELLA CAPRESE
BRUSCHETTA ALL'ITALIANA
GERAUCHERTER LACHS

PARMA SCHINKEN MIT MELONE
OCTOPUS CARPACCIO

RINDER CARPACCIO
CREVETTEN COCKTAIL

SALAT

SARDINIA

*1/2 hummer, gambas, geraucherter fachs, crevetten cocktail

SCAMPIS

“hausgemachter fishsud, knoblauch, petersie flambiert in cognac”
HAHNCHEN "caramelisiert in honig rucola und parmesan®

BAUERN *durrfieisch, zwiebel, pis, croutons und eler”

ZIEGENKASE "horig uod nilsse”

GOURMAND

* gerducherter lachs, scampis, tomaten, mozzarila, crevetten cocktad und
parma 3




Pates Traditionnelles/Nudeln Traditione

lles

PATES TRADITIONELLES

SPAGHETTIS

CARBONARA *lardons maigre, créme et parmesan”
BOLOGNESE

AGLIO E OLIO "a¥, persil et tomate cerise”
VONGOLE *ail, persi, tomate cerise et vin blanc”
FILET DE BOEUF

“champignons frais, all, sauce tomate et créme”

SARDINIA
*1/2 homard, gambas, scamgpss, fruits de mer, ail et persil®

PENNE

ALL'ARRABBIATA *sauce tomate, pii-pili, ail et persif®
AU SAUMON *sauce rose”

SARDINIA “sauce tomate, basiic et mozzarelia®

AU PESTO

ALLA NORMA "aubergines, sauce tomate et baslic™

TAGLIATELLE

18,50 €
19,20 €
14,70 €
16,00 €

SCAMPIS ET ASPERGE “ail, menthe flambée au cognac
PARISIEN  * tardon, champignons, scampis flambé au ricard *
ALL'ITALIANA “courgettes et crevettes”

SARDINIA “cépes, safran, a et persi®

PAPPARDELLE

TRUFFE ET SAUCISSE
CHAMPIGNONS DES BOIS

ASSORTIMENT DE PATES

TRIS DI PASTA 15,50 €
"penne all'arrabbiata, gnocchi 4 fromages €t raniol ricotta et épinard”

RISOTTI

FRUITS DE MER

“calamar, poulpe, scampi, sauce tomate, all et persir®
SCAMPIS

“tomate cerise, ail, bisque d'homard flambé au cognac®
AUX CHAMPIGNONS DE BOIS *safran, il et persi™

A LA TREVIGIANA  *speck tirolése, trévise et gorgonzola

PATES FAIT MAISON
TORTELLINI

CREME ET JAMBON :
Al JAMBON DE PARME FLAMBE AU COGNAC
BOLOGNESE

GNOCCHI

4 FROMAGES
SORRENTINA
*sauce tomates, basiic, mozzarella gratinée au four *

CRUDAIOLA

"léqumes grillés, tomate cerise roquette et mozzareila®
RAVIOLIS

RICOTTA ET EPINARD
AU POISSONS
SARDINIA *ricotta, jambon cru, tomate cerise et menthe *

GRATINS DE PATES
LASAGNE

CANNELLONI VIANDE
CANNELLONI RICOTTA EPINARD




NUDELN TRADITIONNELS

RISOTTI

CARBONARA “dirrfieisch und sahne” MEERESFRUCHTE 1930 €
BOLOGNESE "calamsat, octopus, scampi, crevetten, humemersosse, tometensosse, knoblauch’™
AGLIO E OLIO "knoblauch, petersilie und kirschtomaten® SCAMPY 18,50 €
VONGOLE "kirschtomaten, weisswein, knoblauch und petersite” “crevetten, hummersuppe, kirschtomaten flambiert in cognac®

RINDERFILET WALDPILZEN 17,50 €
“frische pize, knoublauch, tomatensosse und ddrrfieisch” A LA TREVIGIANA "itatenischer speck, chicoree und gorgonzols™ 16,90 €
SARDINIA

*1/2 hummer, gambas, scampis, Meeresfriichte” HAUSGEMACHTE NUDELN

PENNE TORTELLINI

ARRABBIATA "tomatensosse und peperonl” 11,50 € KOCHSCHINKEN UND SAHNE

LACHS "sauce rose” 1450 €  PARMA SCHINKEN FLAMBIERT IN COGNAC
SARDINIA "tomatensosse, mozzarelia und basihum® 1300€  BOLOGNESE

AL PESTO 12,90 €

ALLA NORMA "aubergine, basilium und knoblauch® 12,50 € GNOCCHI

TAGLIATELLE 4 KASESORTEN

SORRENTINA
SCAMPIS UND SPARGEL 1850 € momatensosse, mozzarella, basiikum gegrt im cfen”
*plefferminze, knoblauch flambiert in cognac * CRUDAIOLA
PARISIENNE 19,20 € +geqrimes gemise, kirschtomaten ruccola e mozzarella”
*scampi, dirrfieisch, pilze, griiner pleffer flambiert mit Ricard”
ALL'ITALIANA “crevetten und zucchii” 1470€  RaviOLI
SARDINIA *pize, safran, knoblauch und petersibie® 16,00 €

RICOTTA UND SPINAT
PAPPARDELLE MIT FISCH

SARDINIA
ITALIENISCHE WURST  TRUFFELSOSSE “ricotta, parma schinken, kirschtomaten plefferminze®
WALDPILZEN

UBERBACKENE HAUSGEMACHTE NUDELN
VERSCHIEDENE NUDELSORTEN

LASAGNA
TRIS DI PASTA CANNELLONI FLEISCH

CANNELLONI RICOTTA UND SPINAT




Viandes/Fleisch

VIANDES / FLEISCH

ESCALOPPE

SARDINIA “tomate, mozzarela de buffala® avex frites
VIENNOIS “avec spaghettis sauce tomate®

MAISON “tomate, créme, jambon, mozzarella® avec frites

CHAMPIGNONS *créme champignons”™ avec frites
VALDOSTANA “jambon, gruyére” avec tagliatele nature
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA avec tagiatelle

DE DINDE GRILLEE

CORDON BLEU

NATURE avec frites
CREME CHAMPIGNONS avec frites
CREME GORGONZOLA avec tagiatelie nature

0SSO BUCO avec taghiatele nature
BOUCHEE A LA REINE avec frites salade

FiteT DE CHEVAL : provengale
ail
aux trois poivres

TAGLIATA DI MANZO avec roquette et parmesan
MAGRET DE CANARD sauce foie gras ou & l'orange

ENTRECOTE

CHAMPIGNONS DES BOIS

GRILLEE

CREME CHAMPIGNONS

CREME GORGONZOLA

SARDINIA *poivrons, sauce tomate, piment®

SCHNITZEL

SARDINIA “tomaten, mozzareda di buffala® und pommes fritten 19,50 €
MILANESE *mit spaghettis napol® 16,50 €
HAUSGEMACHTE "tomatensosse, sahne, mozzarella, schinken und pommes fritten 18,50 €
Pilz "sahnesosse® und pommes fritten 1700 €
VALDOSTANA *schinken, geriebener kiise, und tagiatelen” 18,00 €
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA “parma schinken, salbei und weisswein und taglatelien 18,50 €
TRUTHANN GEGRILLT 17,50 €

CORDON BLEU
18,00 €

18,70 €
18,60 €

NATURE und pommes fritten
PILZ SAHNESOSSE und pommes fritten
GORGONZOLA und tagliateten

0SS0 BUCO und tagiatelien 19,00 €

BOUCHEE A LA REINE und pommes kitten salat 1550 €
2650 €
2650 €
2650 €

PFERDESTEAK : provengale
mit knoblauch
mit pfeffer

2340€
2150 €

TAGLIATA RUCOLA UND PARMESAN
ENTENBRUST ganselebersosse, oder mit orangensosse

ENTRECOTE

WALDPILZEN

GEGRILLT

PILZ SAHNESOSSE

GORGONZOLA SAHNESOSSE

SARDINIA *papriva, knoblawch, tomatensosse und peperoni®




Poissons/Fisch

FILET DE SAUMON SARDINIA

"tomate cense, bisque d'homard et crevettes”
FILET DE ST. PIERRE

“aux petits ibgumes, fumet de poissons®

DOS DE CABILLAUD

"sur un it de poireaux sauce champagne”
MBAS

MAISON "tomate cerise, poivre vert flambé au cognac”
SARDINIA *sauce vernaccia de sardaigre®
SAUCE PIQUANTE "tomate cerise, crevettes pik-pii*

SCAMPIS

AL AL
FACON CHEF  *sauce tomate, vodka et crevettes *
L'ARMONICAINE *tomate cerise flambé au cognac™

DORADE

SARDINIA
"moutes, crevettes, calamar, sauce tomate flambée au vermenting®

AU SEL

GRILLADE MIXTE DE POISSONS
*1/2 homard, gambas, scampis, calamar, saumons®
FRITTURE MIXTE DE POISSONS
"calamar, scampi, gambas et saumon”

FRITTURE DE CALAMAR

& s
POISSONS / FISCH

LACHSFILET SARDINIA
“kirschtomaten, bummersosse crevetten®
FILET DE ST. PIERRE

“gemuese und frschiond”
KABELAUFILET

“auf einem lauchbett serviert mit einer Hambierten champagner sosse®
GAMBAS
HAUSGEMACHT "flambiert in Cognac® 2550 €

SARDINIA “aromatisierte weinsosse® 2500 €
PIKANTE SOSSE 26,00 €

SCAMPIS

MIT KNOBLAUCH

CHEF “tomatensosse, crevetten Bambiert in vodka *
L'ARMONICAINE “kirschtomaten flambiert in cognac®
DORADE

SARDINIA

*muschel, calamar, tomatensosse, flambiert in vermentino®
MIT SALZ

VERSSCHIEDENE FISCHE VOM GRILL

*1/2 humeer, calamar, gambas, scampi und lachs”

GEMISCHTE FRITTIERTE FISCHE

FRITTIERTE CALAMAR




Dessert/Nachtisch

DESSERT

TIRAMISU

CREME BRULLEE

MOUSSE Al CHOCOLAT

DESSERT SARDINIA

TARTE MAISON / HAUSGEMACHTER KUCHEN
CAFE GOURMAND

NOUGAT GLACE

DAME BLANCHE

COLONNEL

CAFE GLACE
ASSIETTE FROMAGES MIXTE / GEMISCHTER KAESETELLERE
ASSIETTE PECORINO / SARDINIEN KAESETELLER

GLACE / EIS ; ) .
parfum : vanille, framboise, chocolat, citron, café et noisette
vanille, himbeeren, chocolade, zitrone, kaffee und niisse

BOISSONS CHAUDES

CAPPUCCINO ITALIEN
CAPPUCCINO CHANTILLY
EXPRESSO

EXPRESSO MACCHIATO
EXPRESSO SARDINIA
DOUBLE EXPRESSO
CAFE







