[es Potages et Entrées

Potage du Jour
Tagessuppe 6,00.-

goupe Crémeuse de Crustaces aux Poireaux et Curry
Krustentiersippchen mit Lauch und Curry 11,50.-

Tranche de Foie gras de Cahard Maison
parfume a la Fleur de Sureau du Mullerthal et sa Gelée

Hausgemachte Entenleberpastete mit Holunderbllten und Gelee 24,50.-
et pour accompagher votre foie gras:
un verre de Gewuerztraminer Hugel Venhdanges Tardives 9,30.-

Carpaccio de Beeuf Highlander et Chips de Céleris, Sauce Wasabi
Carpaccio vom Highlander Rjnd und Selleriechips an Wasabisauce 18,50.-

Scampis poélés aux Fines Herbes, Pequillos et Cresson
Scampis an feinen Krautern, Pequillos und Kresse 18,50.-

Pour les Végétariens

En entrée :

Wrap a la Mousse d’Avocats et [ .egumes Croquants

Wrap mit Avocadomousse und kKhackigem Gemuse 12,50.-
En plat:

Farfalle tricolores au Coulis d’Herbes, [.ésumes du Soleil et Copeaux de Parmesan
Farbige Farfalle ah Krautercoulis, Sommergemuse und Parmesan 14,00.-

De Nos Viviers

Truite fraiche selon votre go(it (Meuniére, Bleu, au Rjesling ou aux Amandes)
Frische Forelle hach Threm Wunsch zubereitet
(Mdillerin, Blau, mit Rjeslingsauce oder mit Mandeln) 21,00.-

Homard entier flambé au Marc de Champaghe, Tagliatelle, Sauce aux Crustacés
Ganzer Hummer flambiert mit Marc de Champagnhe,
Tagliatelle und Krustentiersauce 45,00.-



[es Poissons

Sole Meuniére
Seezunge Mullerin 30,00.-

Dos de Cabillaud r&ti sur Peau,
Pommes écrasées 3 'Huile d’Olives « Extra Vergine », Poélée de [ égumes
AUf der Haut gebratener Kabeljaurlcken,
Stampfkartoffeln mit QOlivenodl « Extra Vergine », Gemlusepfanne 26,00.-

Saint Pierre et de [Lotte en Filet et Saint JaCcques Facon Bouillabaisse,
Polenta moelleuse au Safran
Sankt Peter und Seeteufelfilets mit Jakobsmuscheln Facon Bouillabaisse,
Cremige Polenta ah Safran 28,50.-

[es Viandes

Tournedos de Bceuf Sauce Bordelaise,
Féves et Qignons confits, Pommes Grenaille aux Epices
Rinderfilet Sauce Bordelaise,
Confit von Dicken Bohnhen und Zwiebeln, Pommes Grenailles 28,00.-

Mignhon de Veau, Emulsion au Foie gras,
Poélée de Champighons, Crépe de Pommes de Terre
Kalbsmignon an Foie-Grassauce, gebratene Champignons und Kartoffelcrépe 27,00.-

Carré d'Agneau, Jus au Thym, Fenouil et Poivrons grillés, Pommes sautées g I'Ail
LammkKkarree an Thymianhjus, gegrillter Fenchel und Paprika,
Bratkatoffeln mit Knhoblauch 28,00.-

Suprémes de Pigeon, Quintessence de Truffes, Purée de Céleris, Pommes Dauphine
Taubensupréme mit Trlffelessenz, Selleriepuree, Pommes Dauphine 31,00.-

Cpécial Viande de Beeuf « Highlander »

Tartare de Bceuf Highlander au Caviar de Truffes,
Feuillantines de Pain de Campagne grillées
Tartar vom Highlander-Rjnd mit TruffelkaViar
und gerostete SCheibchenh vom Bauernbrot
entrée plat
15,00.- 23,00.-




[.es suggestions de Saison

En Entrée

Queues d’Ecrevisses marinées au Gingembre et Piment d’Espelette
sur Blinis, Coulis de Roquette

Krebsschwanzchen mariniert mit Ingwer und Piment d’Espelette
auf Blinis, Coulis von Rucola 17,50.-

Saint Jacques et Cubes de Thon shacké,

Moelleux de Tomates et Perles Balsamiques
Jakobsmuscheln unhd kKurzgebratenheThunfischwlrfel,

Moelleux von der Tomate und Balsamico Perlen 18,50.-

Eb Plat

Meédaillons de Rjs de Veau croustillants, Girolles fraiches poéles,
Tombée d’Qignhons et Epinards

Knusprige Médaillons vom Kalbsbries, gebratene frische Pfifferlinge,
Spinat mit Zwiebeln 29,00.-



e Menhu Gourmandise

Soupe crémeuse de Crustacés aux Poireaux et Curry

00000

Saint Jacques roties, Sauce au Pesto, Croustillant de Fenouil

00000

Petite Douceur rafraichissante

00000

Suprémes de Pigeon, Quintessence de Truffes

00000

TRonde des Fromasges

Baba au Rhum, Minestrone aux Fruits £rais

Petits Fours

Menu complet 3 6 services : ¢5,50.-
Menu sanhs potage et fromage : 39,50.-

[Le Menhu "I etzebuerg”

Paté de Campaghe, Gelée au Sureau du Mullerthal
ou
Potage du Jour
Judd mat Gaardebounen a Speckgromperen
(Collet de Porc fumeé, Feves des Marais, Pommes au [ard)
ou
Truite fraiche au Rjesling, Pommes hature

00000

Coupe Beaufort
Petits Fours
23’500-

Aucun chanhgement aux menus



