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Mercredi 8 mai

Le

BRASSERIE
RESTAURANT

Petit jambonneau

moutarde a I'ancienne, purée 1a,3,7b,9,10,12

Bohey

— - //'

Potage & plat . !:a

Allergénes

Jeudi 9 mai

Jour férié, pas de plat du jour

Demandez

Vendredi 10 mai
Dos de lieu noir aux petits légumes,

0s suggestions

« Vendredi 10 soir

créme, riz 1a,4,6,7b,9,12 «Samedi 11

3 7 « Dimanche 12 MAI
Samedi 11 mai
Steak poivre vert, frites, salade 1a,7b412

Infos allergénes : notre pain contient du gluten.
1. Gluten (a: blé, b: seigle, c: orge, d: avoine, e: épeautre, f: kamut) | 2. Crustacés | 3. Oeufs | 4. Poissons |

5. Arachides | 6. Soja | 7. Lait (a: lait, b: lactose) | 8. Fruits a cogue (a: amandes, b: noisettes, c: noix, e
d: noix de cajou, e: noix de pécan, f: noix du Brésil, g: pistaches, h: noix de macadamia, i: noix de Queensland) | QO

9. Céleri | 10. Moutarde | 11. Graines de sésame | 12. Sulfites | 13. Lupin | 14. Mollusques
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Biere fruitée au parfum de myrtille,
fabriquée sans sucre ajouté, ce qui lui
rmet de conserver son amertum

Subtile saveur entre myrtill

houblon. Finale sur une pointe

dité légere. Biere rafraichissante,

che et croquante.

La Myrtille d'Amélie
Biere fruitée

Brasserie Detrembleur

Vielsalm

6% vol. alc. | 33d 4.50¢

Parfaite en apéro ou en dessert, elle
peut se savourer également avec

quelques-uns de nos plats a la cart

de veau aux morilles, langue de

beeuf sauce madere, filet de canett
au griottes, blanquette de volail

ou encore avecles pOiSSOHS'
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Mercredi 8 mai

Le

BRASSERIE
RESTAURANT

Petit jambonneau

moutarde a I'ancienne, purée 1a,3,7b,9,10,12

Bohey

— - //'

Potage & plat . !:B

Allergénes

NOTRE ACTUALITE

Jeudi 9 mai

Jour férié, pas de plat du jour

Demandez C

Vendredi 10 mai
Dos de lieu noir aux petits légumes,

0s suggestions

« Vendredi 10 soir

creme, riz 1a,4,6,7b,9,12 «Samedi 11
: ; - Dimanche 12 MAI [ §&
Samedi 11 mai &K
Steak poivre vert, frites, salade 1a,7b, 12 Rendez-voussur @
N\ 18

Infos allergénes : notre pain contient du gluten.
1. Gluten (a: blé, b: seigle, c: orge, d: avoine, e: épeautre, f: kamut) | 2. Crustacés | 3. Oeufs | 4. Poissons |

5. Arachides | 6. Soja | 7. Lait (a: lait, b: lactose) | 8. Fruits a coque (a: amandes, b: noisettes, c: noix, 3
d: noix de cajou, e: noix de pécan, f: noix du Brésil, g: pistaches, h: noix de macadamia, i: noix de Queensland) | QO

9. Céleri | 10. Moutarde | 11. Graines de sésame | 12. Sulfites | 13. Lupin | 14. Mollusques

Biere fruitée au parfum de myrtille,
fabriquée sans sucre ajouté, ce qui lui
permet de conserver son amertume

joublon. Finale str une pointe

‘acidité |égere. Biere afr hissante,, '

ris de vea

3

La Myrtille d'Amélie
Biere fruitée

Brasserie Detrembleur

Vielsalm

6% vol. alc. | 33d 4.50¢

Parfaite en apéro ou en dessert, elle

peut se savourer également avec

quelques-uns de nos plats a la carte

e'veau auxmorilles,langu

beeuf sauce madere, filet de canette
u griottes, blanquett olaill

ou encore avecles pOiSSOH



