R5
N1
N2
N3
N4
N5

Riz sautés Maison 12.90 €
Nouilles sautées nature 7.00 €
Nouilles sautées au beeuf 11.00 €
Nouilles sautées au poulet 11.00 €
Nouilles sautées aux scampis 11.00 €
Nouilles sautées Maison 12.90 €

FRUITS DE MER / SEA FOOD

700 Scampis a 'ail et aux oignons \ 19.50 €
King prawns with g'a.rlic and scallions

701 Scampis croustillans ‘é-,'l’a.ig're douce et \ 19.50 €
asperges

702 Scampis sautés & Yail et haricots noirs { 16.00 €
King prawns with garlic black beans

703 Scampis au curry rouge \ 16.00 €

704 Scampis a la sauce chili \ 17.00 €
King prawns with chili sauce

705 Scampis au curry 16.00€
King prawns with curry sauce '

706, Scampis sautés aux légumes 16.00 €

707 Scampis sa.u‘ibé.s‘._a.ux champignons
709 Scampis sautés aux noix de cajou

T3

T6

800 Poisson frais a l'ail etaux 01g'nons de -

_16.00€
Scampis & la sauce pimentée douce \ 18.60 €
Shrimps with sweet chili sauce on hot 'platef ¢

Trois délices de fruits de mer - N 19.40¢€

\ Three treasures of sea food on hot plate
T66. Trois délices de fruits de mer au basilic

19.40 €
Three treasures of sea food with basilic !

\ 14.50 €
printemps U it
Fish with garlic and scallion

807 Calamars sautés aIail et aux haricots noirs 12 90 €

Fried squid with garlic and black beans \

813 Cuisses de grenouilles sautées alailet § 14.80 €
aux oignons
828 Cuisses de grenouilles au sel et poivre 15.50 €

829 Calamars au sel et poivre

\ 12.90€

16.00€ |

S1

S2

S4

soe

112

SPECIALITES JAPONAISES

Tempura Maison 16.00 €
(scampis et divers légumes frits)

Fried king prawns

Ramen Chef (Nouilles Japonaise 12.50 €
aux fruits de mer servi dans un bouillon

Yaki Tori (brochette de poulet grillé) 8.00 €

Grill chiken

Les 14 allergenes alimentaires

............................................................. Gluten / Kleber
.................................................................... Oeuf/Egg
..................................................... Arachides / Peanuts

R e Soja / Soy
gocenean e Poissons / Fishes

Crustacés / Krustentiere

BE o que / Schaven Friichte

2

Lait y compris La.ctose / Mllk emschheﬁhch Laktose

................................. LN W B L Lupm/Lupme
o, ARG EON RN R VLY A Moutarde / Senf

ollusques / Weichtiere ‘-p“ﬁ

GRAND THEATRE

DU LUXEMBOURG
Boulevard
Ei

Cé r1/ Stangensellerie &

Tel.: 222 888 / Fax: 225 986 / GSM: 621 215 520
| 21 Avenue Pasteur, L-2311, Luxembourg (Limpertsberg)

Réstaurant
TEMPURA

asuligpe

PLATS A EMPORTER

Livraison & domicile a partir de 50 €

Buffet-a volonté a 12.50 €
du Lundiau vandredi midi

HORAIRE D'OUVERTURE

»

11h30="14h30'et 18h00 - 23h00 |
Fermg_Le\,S edi midi

DE LAVILLE

- 50 métres du parking des Glacis-




101

102

103

104

105

106
107

202
203
204
205
211

212

4 Vietnamese spring rolls

213
214

215
216

217

218

D2 Raviolis a.ux scampis & la vapeur

\Brochettes de scampis
Scampis panés

POTAGE / SOUPS

Potage aux scampis fagon thai \ 6.50 €
Thai soup
Créme “Dragon & Phénix” 5.50 €
Dragon and Phoenix soup
Potage piquant pékinois \ 400€
Pekin spiced soup
Potage Wan-Tan (Raviolis Chinois) 5.00 €
Wan-Tan soup :
Potage aux vermicelles et poulet 4.00 €
Créme de mais au/crabe 4.00 €
Potage végétariens : 4.00 €

ENTREES / STARTERS
Salade au poulet 6.00 €
Salade au cra.be 9.00 €
Salade aux ""camp1s 8.50 €

Croquettes.pnntameres 4.00 €
Spring rolls =
'5.00€

Rouleaux vietnamiens

9.00 €
10.50 €
Fried king prawns {4
Brochettes mixtes N

_ | p00€
Brochettes de poulet

L 8.00€
11.00€

Tempura, végétarign\(divers légumes frits)
Assorted veggies

Cala,mars a.u sel et poivre 9.90 €
Squid Wlth salt and pepper

4.50 €

Shrimp dump]mgs

D3
D4
D5
Do

300
301

302

304

305

306

308
309

500€ |

N 311
312
' 815
318

404

405
406

N

~-@Ghiken with cashe

Bouchées de porc 4.50€
Boulettes de boeuf étuvées 450 €
Croissants de riz farcis 4.50 €
“Assortiment & la vapeur 5.00 €

Mixed steamed dumplings

VOLAILLES / POULTRY
Poulet a I'ail et aux oignons de printemps \ 14.20 €
Poulet coco au wok Style Bankok 16.00 €
Chiken coco in wok
Poulet impérial & la sauce épicée \ 12.50 €
Imperial chiken (dices chiken with green pepper)
Poulet sauté & l'ail et aux haricots noirs ~ § 12.50 €
Chiken with garlic and black beans
Poulet au curry {12.00€
Chiken with curry sauce
Poulet au champignox 12.50 €
Poulet sauté a 'anan 12.00 €
Poulet aux noix de @ 12.80 €

Poulet & hu;j,%de
Elgﬂfﬁasure 53?'

Poulet au sel et po1vre g

CANARD, BAEUF ET PORC

Canard laqué de Pékin 18.50 €
Pekin duck

Canard laqué fagon Shanghai 18.50 €
Canard a 'orange 15.80 €

Duck with orange

407
T1

501

502

503

504

505

T22
601

602

Vi

/‘ v2

V5
V6
%4
V8
V9
R1
R2
R3
R4

' &

Canard aux légumes 2 la chinoise 16.00 €
Canard mariné 3 la sauce de soja 16.00 €
Duck marinated in brown sauce

Emincé de boeuf aux cing \ 18.00 €
épices Facon Thai

Beeuf sauté@ I'ail et aux haricots noirs ~ § 14.00 €
Sautéed beef with garlic and black beans

Beeuf sauté aux champignons 14.00 €
Beeuf sauté aux légumes 14.00 €
Bceeuf au curry 14.00 €
Beef with curry sauce

Beeuf aux oignons et gingembre 1750 €
Porc frit & la sauce aigre douce 12.50 €
Sweet and sour pork

Porc au.sel et poivre 12.00 €

Pork with salt~a{1d pepper
i

e

PLATS VEGETARIENS

: ;'5, de printemps \ 14.00 €

Tofou & la, mod u V] g@____ofou) 1‘; 90 €
Braised tofu in a'8pi S}I’E e N FLIL
Tpfou Maison R 7 5 3 ’& ¢ 13506
Home st&’;i; tofu 3 i B’
Tempura végétarien (divex:s légumes frits) 14.50€
Assorted veggies A

Soja sautés nature 9.00 €
Soja sautés au boeuf 12.00 €
Soja sautés au poulet 12.00 €
Soja sautés au scampis 12.00 €
Légumes sautés nature 10.50 €
Riz sautés nature 7.00 €
Riz sautés au bosuf 11.00 €
Riz sautés au poulet 11.00 €
Riz sautés au scampis 11.00 €




