
  

 

  

 

Rognons de Veau  Rognons de Veau et Champignons poêlés accompagnés d’une   23,90€ 
 Sauce à la Moutarde en Grains (1,7,10,12) 
 

Osso Bucco alla Milanese Jarret de Veau braisé dans une Sauce Tomate parfumée à               22,50€ 
  l’Orange et petits Légumes (1,9,12)  

     

Strozzapretti au Lièvre Pâtes accompagnées d’un Ragoût de Lièvre, Sauce Poivrade   19,90€ 
 (1,7,12) 
 

Pavé de Saumon aux  Saumon rôti accompagné d’une Poêlée d’Epinards frais,    24,90€ 

Epinards frais                                 Sauce au Curcuma et petits Légumes (1,4,7,9,12) 

 

Caille au Foie Gras Caille désossée farcie au Foie Gras de Canard, Sauce au Madère 25,90€  
et Tartufata (1,3,6,7,9,12)  

   

Orecchiette alla Pugliese   Pâtes garnies de Brocoli-Rave, Pignons de Pins, Anchois,  14,90€   

 Ail, Piment et Chapelure (1,4,7,8,12,) 
 

Risotto al Salmone Risotto garni de Saumon fumé, Poireaux, Beurre et Parmesan   18,90€ 

 (4,7,12) 

 
Ballottine de Volaille farcie Filet de Volaille farci aux petits Légumes    21,90€ 

accompagné d’un Velouté aux petits Pois (1,3,7,9,12)          
  

Hamburger revisité Hamburger pur Bœuf, Tomates séchées, Bresaola, Mozzarella 22,90€ 
 di Bufala, Pesto et Compotée d’Oignons rouges, Focaccia (1,7,12) 
 

Salade au Foie de Canard  Salade accompagnée d’Escalope de Foie de Canard poêlées,  20,90€   

et Magret fumé   de Magret de Canard fumé et de Mangue (1,3,6,9,12) 

Pizza Chorizo    Tomate, Mozzarella, Chorizo doux, Poivrons grillés et Ricotta   13,90€ 

 (1,7,12) 

 
   
 
  

Suggestions du Chef  



 

Specialita del Momento   Plat  

  

Spaghetti al Cartoccio Spaghetti en Papillote avec Fruits de Mer,    22,10€ 
 Scampis (Sea water), Lotte et Gambas (1,2,3,4,7,9,12,14) 
 

Degustazione di Pasta Plateau de Dégustation de 5 Pâtes faites Maison  22,90€ 
 Lasagne, Gnocchi Pesto, Tagliatelle Champignons,  
 Ricciole Ricotta et Epinards, Panciotti Melanzana 
 Minimum pour 2 Personnes et uniquement en soirée 
 (1,2,3,4,7,9,12,14) 
 

Tartare di Manzo Tartare de Bœuf fait minute, Frites Maison, Salade (3,10)  20,20€ 

  

Cannelloni Impériale Cannelloni avec une farce d’Artichauts, Scampi (Sea water), 21,90€ 

Ail, Estragon, Gambas et Sauce au Safran  
 (1,2,3,4,6,7,8,9,12,14) 
 

Nage de Poissons Nage garnie de Poissons et Fruits de Mer   12,80 € / 18,50€ 

à la Toscane  (1,2,3,4,7,9,12,14) 

Nos Pâtes spéciales faites Maison  

Tortelli ai Crostacei  Pâtes farcies de Chair de Crevette, Homard et Crabe 19,90€ 

Sauce à la Mascarpone et aux Agrumes (1,2,3,4,7,12,14) 
 

Quadrelli Agnello e Timo Pâtes farcies d’Agneau et de Thym accompagnées  19,90€ 
  de Tomates fraîches, Ail et Basilic (1,3,7,9,12) 
 

Fiocchi Formaggio e Pere Pâtes farcies de Grana Padano, Tallegio et de Poire, 17,90€ 

  accompagnées d’une sauce Mascarpone et noix (1,3,7,8)  
 

Giganti Ricotta e Asparagi Pâtes farcies de Ricotta et Asperges, accompagnées de  18,90€ 
 Scampi et d’une sauce Citron, Ail et Menthe (1,2,3,7,12) 
 

Margherite al Sapore  Pâtes farcies de Dorade et Crevettes accompagnées d’un  18,10€ 

Di Mare Ragoût de Poissons, Poivrons, Tomates, Ail et Basilic  

 (1,2,3,4,7,9,12,14) 
 

Girasoli Formaggio e Noci Pâtes farcies de Ricotta, Grana Padano et Noix    17,80€
 accompagnées de Jambon de Parme, Beurre et Sauge 
 (1,3,5,7,8,12) 
 

Bauletti alla Mediterranea Pâtes farcies de Ricotta, Tomates séchées et d’Olives,  18,90€ 

 accompagnées d’Artichauts, Olives noires, Tomates  
 Séchées et Tomates fraiches (1,3,7,12) 
 

Panciotti con Melanzana Pâtes farcies de Scarmoza et d’Aubergines accompagnées 19,60€ 

E Scarmoza de Lardons, Ail et d’une Julienne de Courgettes (1,3,7,12) 
 

Raviolacci Piemontese  Pâtes farcies de Bœuf, Dinde, Porc et Epinards, Sauce 16,50€ 
 aux Champignons, Oignons et tomates fraiches (1,3,7,9,12) 


