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Benvenuti al “Basta Cos?

ienvenue dans celte maison congue pour vous permettre de découvrir une
Italie nowvelle, tres éloignée des clichés habituels, qui méle avec bonheur
paradoxes et contrares.

Car ici, comme a Milan ou Rome, nous accordons autant d’importance a la qualité
ou a la chaleur de Uaccueil qu’a Uesthétique des lieux et des choses. Nous sommes
ausst altachés au chic tendance qu’a la préservation des saveurs traditionnelles.
Nous privilégions presque autant ce que U'on voit ou que l'on entend que ce que l'on
presente dans les assiettes. Bref, il n'’y a aucune raison de devoir choisir entre des
exigences toutes ausst légitimes les unes que les autres.

Cette vision des choses, nous la défendons depuis des années maintenant dans
cette jolie maison de la rue Louvigny. Le public le sait et vient ici pour le cadre
chaleureux, la carte immense, les recetles introuvables, l'atmosphere particuliere...
Et bien su, les prix tres, tres doux.

En ces periodes de doute généralise, il reste, heureusement, quel aleurs sures...

Buow abbetito



HoORS-D' EUVRE

ENTREE PLaT
BRUSCHETTA ALLA ROMANA 5,00 €
Petites tartines de pain grillées, frottées a l'ail, garnies de tomates cerise
VERDURE ALLA GRIGLIA 9,50 € 15,50 €
Légumes du marché légerement grillés et son filet d’huile d’olive
POLPETTE DI SCAMORZA CON CRUDO DI PARMA 9,90 €
Boulettes de fromage « scamorza » fumé et jambon de Parme
MOZZARELLA IN CARROZZA E SPECK ARTIGIANALE 11,50 €
Mozzarella de bufflonne panée et jambon de montagne fumé
CALAMARI ALLA CARBONARA 9,90 €
Calamars facon carbonara
CROCCANTE DI SCAMPI AL BASILICO 12,90 €
Croustillants de scampi au pesto de tomates séches et basilic
VONGOLE GRATINATE CON BURRO AL BASILICO 12,50 €
Palourdes gratinées aw beurre de basilic
ASSORTIMENTO DI TRE ANTIPASTI E CARPACCI A SCELTA 21,90 €

Assortiment de trois antipasti et carpaccio au choix

Les portions entrées ne sont servies que suivies d’un plat.



Cd?’;deCZ. CARPACCIOS

Avant d’étre le nom d’une délicieuse préparation culinaire, « Carpaccio » est celui d’un trés grand peintre
vénitien du XV siecle, connu pour la subtilité de sa palette. L'inventeur de la recette, Giuseppe Cipriani,
chef du Harry’s bar a Venise, a voulu exprimer ainsi la finesse de cette préparation, toute en légereté et en
gout, dont la belle couleur rouge profond, rappelle les teintes qu affectionnait le Maitre.

ENTREE PLaT

CARPACCIO DI MANZO 13,50 € 19,50 €

Carpaccio de boeuf sur lit de roquette et écailles de parmesan

CARPACCIO DI MANZO CON MOZZARELLA DI BUFALA
E PESTO GENOVESE 14,90 € 21,90 €

Carpaccio de beeuf au pesto de basilic, mozzarella de bufflonne, roquelte et tomates confites

VITELLO TONNATO 13,50 € 19,50 €
Fines tranches de voti de veau, assaisonnées d’une mayonnaise maison, thon, capres

et anchois

CARPACCIO DI TONNO 13,90 € 19,90 €

Carpaccio de thon, vinaigrette aux oignons rouges, coriandre el pousses d’épinard

CARPACCIO DI PESCESPADA CON PEPERONI E BALSAMICO 13,90 € 19,90 €

Carpaccio d’espadon, émincé de potvrons et vinaigrette balsamique

CARPACCIO DI RANA PESCATRICE CON PESTO DI ZUCCHINE 13,90 € 19,90 €

Carpaccio de lotte caviar de courgelles au sésame, zestes de citron vert

CARPACCIO DI POLIPO CON FINOCCHIO E MELE 13,90 € 19,90 €

Carpaccio de poulpe au fenouil et pomme granny smith

ASSORTIMENTO DI TRE ANTIPASTI E CARPACCI A SCELTA 21,90 €

Assortiment de trois antipasti et carpaccio auw choix

Les portions entrées ne sont servies que suivies d’un plat.

Accompagnement : Pommes grenaille au romarin, riz, pates ou salade



InSal&te COSZ\ SALADES MIXTES

Les salades composées existent depuis fort longtemps dans la gastronomie italienne. Plats d’été devenus
plats de forme, elles associent les mille et une senteurs du soleil a la légereté de cette verdure rafraichissante.
A consommer sans modération !

ENTREE PLaT
INSALATA PARMIGIANA 9,50 € 13,50 €
Feuilles de roquette, écailles de parmesan, huile d’olive et réduction de vinaigre
balsamique
INSALATA CAPRESE 11,90 € 15,90 €
Tomates fraiches, mozzarella de bufflonne et basilic
INSALATA AL FORMAGGIO CAPRINO E MELANZANE 10,50 € 14,90 €
Salade aux aubergines grillées, crottins de chévre au parmesan
INSALATA AL POLLO, PESTO GENOVESE E CAPONATA 9,90 € 14,90 €
Poulet grillé au pesto de basilic, roquette et « caponata »
INSALATA CON QUAGLIE E FICHI 13,90 € 19,90 €
Cailles roties au thym, mesclun de salades, figues déglacées au vinaigre balsamique
INSALATA CON SCAMPI E ASPARAGI VERDI 13,90 € 19,90 €
Scampis au vinaigre de framboises, mesclun de salade, asperges vertes et copeaux
de parmesan
INSALATA DI CAPESANTE AGLI AGRUMI 13,90 € 19,90 €

Noix de St Jacques aux agrumes et poivre « voatsiperifery », salade de fenouil,
suprémes et zestes d’agrumes

MINESTRONE 10,50 €

« Aux mille petites choses »

ZUPPA DI POMODORO CON BRUSCHETTA ALLA MOZZARELLA DI BUFALA 10,50 €

Soupe de tomates au basilic, brusquette a la mozzarella de bufflonne

ZUPPA DI PISELLI AL MASCARPONE E PANCETTA AFFUMICATA 10,50 €

Velouté de petits pois liés au mascarpone, pancetta fumée

CREMA DI FINOCCHI ALLA PESCATORA 12,50 €

Creme de fenouil et sa poélée de fruits de mer



PATES CUISINEES & GRATINEES

CONCHIGLIONI CON RICOTTA ALLE VERDURINE
Pates typiques de Gragnano, a la ricotta, petits légumes et fromage gratiné

CANNELLONI D’ANATRA

Cannelloni a Ueffiloché de canard, réduction aux zestes d’orange

PARMIGIANA DI MELENZANE

Gratin d’aubergines a la mozzarella, sauce tomates, basilic et parmesan

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

A la sauce bolognaise

LASAGNA AL MERLUZZO E CREMA DI PORRI AL CURRY

Au cabillaud, fondue de poireaux aw curry, tomates confites sauce béchamel

RisoTT1O

RISOTTO Al PORCINI E DUO DI FEGATO D’ANATRA

Aux cepes, liés au foie gras et son escalope poélée, chapelure de pain d épices

RisoTTo AL CACAO AMARO, FILETTI DI MAIALE E RIDUZIONE DI BALSAMICO

Au cacao ame; filet mignon de porc aw grué et réduction de balsamique

RISOTTO CON QUAGLIE E NOCCIOLE

Aux noisettes concassées, champignons de paris et mascarpone, cailles roties au thym

RISOTTO ALLE CAPESANTE E AGLI ASPARAGI

Aux noix de St Jacques et asperges

RISOTTO ALLO « CHAMPAGNE » CON SCAMPI E VONGOLE VERACI

Au « champagne » et menthe, poelées de scampis et palourdes

15,50 €

16,50 €

16,50 €

15,50 €

17,90 €

26,50 €

23,50 €

24,90 €

25,50 €

25,90 €



COSZ\ PATES

La pasta. Le socle de toute bonne maison, publique ou privée. Le révélateur de Uexigence du cuisinier ou de
la maitresse de maison, le plat qui ne supporte aucun a pew pres. Ici, nous en proposons 23 interprétations,
sur lesquelles nous jouons notre réputation. A vous de juger !

FARFALLE

Basta Cosi Au caviar d’aubergines, pecorino, speck et basilic frais 15,90 €

Al salmone e asparagi verdi Au saumon, asperges vertes sauce créeme et ciboulette 15,50 €

SPAGHETTI

Alla vera carbonara A la poitrine fumée, jaune d’oeuf et parmesan 13,50 €
Aglio, olio e peperoncino A lail, piments, persil et huile d’olive 13,50 €
Del pescatore Aux poissons selon arrivage, céleri, fenouil et tomates cerise 21,50 €

PENNE

All’arrabbiata A la sauce tomate mitonnée et aux piments frais 12,90 €
Al pesto e bocconcini di manzo Aw pesto de basilic, émincés de beeuf, roquette et copeaux de parmesan 15,90 €
Ai formaggi montanari gratinate Aux fromages des montagnes gratinées (gorgonzola, talleggio et fontina) 14,90 €
Zucchine salvia e mascarpone Aux courgettes crues et cuiles sauce aw mascarpone et sauge 13,90 €

MEZZI RIGATON!I

Alla siciliana Aux aubergines, capres, olives noires, sauce tomate mitonnée 12,90 €
Alle polpette Aux bouletles de veau et coriandre fraiche 15,50 €

LINGUINE

Al pesto Au pistou, comme a Genes 14,50 €
Con bresaola e carciofi Aux artichauds marinés, chiffonade de bresaola, huile d’olive et roquette 14,90 €
Agli scampi e finocchio Aux scampis flambés au pastis, fenouil et tomates cerise 18,90 €
Alle vongole Aux palourdes, vin blanc, ail et persil « comme a Venise » 19,90 €

TAGLIATELLE « PAGLIA E FIENO »
Alla salsa bolognese A la sauce bolognaise pure viande de boeuf 15,90

™

Alle capesante Aux noix de St-Jacques et aux morilles 21,50 €



GARGANELLI

Alla crudaiola con bufala Aux tomates cerise, ail, huile d’olive et mozzarella de bufflonne 16,50

Con calamari crema di piselli e salame piccante di calabria Aux petits calamars, creme de petits pois

et salami piquant de Calabre 15,90

ORECCHIETTE

Ai broccoli Aux brocolis, tomates cerise, piment et pecorino 13,90

Al ragu’ di agnello Au navarin d’agneau printanier 19,50

PAPPARDELLE

Al burro di pistacchi et prosciuto di parma Aw beurre de pistache et jambon de Parme 16,50
Alle due ricotte, verdure grigliate e pesto di pomodori secchi Aux deux ricotta, légumes grillées

et pesto de tomates séches 15,50

FUSILLI

Ai porcini e speck Aux cépes et au jambon de montagne fumé 15,90
Con salsiccia « Italiana » e peperoni Aux saucisses, potvrons, graines de fenoul, piment, sauce tomate

et pecorino 15,50

GNOCCHI

Alla crudaiola con bufala Aux tomates cerise, ail, huile d’olive et mozzarella de bufflonne 17,50
Al pesce spada e broccolo romanesco Gnocchi « aux olives noire » sauce a Uespadon, choux

romanesque el lomates cerises 17,90

™



Pizzas & PIADINAS

LA P1zZZA LIGHT une demi-pizza aw choix, accompagnée de legumes grillés et salade verte !

MARGHERITA Tomate, mozzarella et origan

BUFALA Tomates cerises, mozzarella de bufflonne et basilic frais

FORMAGGI Tomate, gorgonzola, taleggio, mozzarella et parmesan

DIAVOLA Tomate, mozzarella et salami piquant

NETTUNA Tomate, mozzarella, thon, oignons et capres

4 STAGIONI Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, anchois, capres, olives
NAPOLETANA Tomate, mozzavella, olives, capres et anchois

PARMA Tomate, mozzarella et jambon de Parme

PROSCIUTTO E FUNGHI Tomate, mozzarella, Jambon et champignons
CALZONE Tomate, mozzarella, Jjambon, champignons et jaune d’oeuf *
BRESAOLA Tomate, mozzarella, bresaola, roquette et copeaux de parmesan
VEGETARIANA Tomate, mozzarella, légumes grillés, pesto de tomates seches
VULCANO Tomate, mozzarella viande hachée, oignon, beurre a Uail et ceuf
CAPRINO Tomate, mozzarella, pancetta, courgettes grillées, pesto, oignon et chevre
SALSICCIA Tomate, mozzarella, saucisse artisanale, poivrons et champignons
FRUTTI DI MARE Tomate, mozzarella, fruit de mer, ail et persil *

PoRrcINI Tomate, mozzavella, scamorza fumée, cépes et jambon de montagne

Coppra Tomate, mozzarella, coppa, tapenade oignons, roquetle et tomates confites
MORTADELLA TARTUFATA Tomate, mozzarella, sottocenere , mortadelle a la truffe, roquette
AL LIMONE Mozzavrella, jambon cuil, crevettes, citron et salade *

CRUDAIOLA Tomates cerises, roquette et mozzarella de bufflonne *
* seulement entiere ou maxi supplément 4 €

P1ZZA ENFANT au prix réduit de 2,50 €

13,00 €
15,50 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €
15,00 €
13,90 €
15,50 €
14,50 €
15,50 €
15,50 €
14,50 €
15,50 €
15,00 €
16,00 €
18,50 €

17,50 €

17,50 €
18,50 €
17,50 €

17,50 €



Cd?"’ﬂe VIANDES

En téte de liste, le veau, cette viande délicate dont on raffole de Trieste a Messine. On la prépare de mille
fagons en respectant sa finesse et sans masquer son gotit subtil. Juste derriere, le beeuf qui se marie tres bien
avec d’autres vedettes locales telles que le Gorgonzola et le poivre vert. L'agneau est la aussi, accompagné
du plus italien des condiments frais : il basilico !

FiLETTO DI MANZO

Alle spugnole Aux morilles 28,90 €
Al gorgonzola Au gorgonzola 24,90 €
Al pepe verde Au poivre vert 24,50 €
Rossini Sauce Madere et tartufata, toast de foie gras poélé 28,90 €
TAGLIATA DI MANZO 25,50 €
Fines tranches de boeuf sur lit de roquette et écailles de parmesan

SCALOPPINA ALLA MILANESE 23,90 €
Escalope de veau panée

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 2490 €
Escalope de veau, sauge et jambon de Parme

OssoBUCO 21,90 €
Ragoit de jarret de veau a la sauce tomate fraiche

FILETTO D’AGNELLO IN CROSTA DI BASILICO 28,90 €
Filet d’agneau en crotite de basilic

FILETTO D’AGNELLO ALL’AGLIO E PREZZEMOLO 27,90 €
Filet d’agneau a Uail et persil

FILETTO D’ANATRA Al LAMPON| 25,50 €
Magret de canard aux framboises

Duo DI ANATRA ALLE MELE, BALSAMICO E RIBES ROSSI 28,50 €
Duo de magret et foie gras aux pommes, sauce au balsamique et groseilles

FILETTO « MIGNON » CON SPECK E MOZZARELLA 21,50 €

Filet mignon au speck et mozzarella

FILETTO DI FARAONA RIPIENA Al FUNGHI PORCINI E SALSA DI POMODORQ CON RUCOLA 2490 €

Supreme de pintade farcie aux cépes, concassée de tomales el roquette

FILETTO DI FARAONA AL LIMONE E MINI FINOCCHI BRASATI 2490 €

Supréeme de pintade aw citron, mini fenouil braisé

Accompagnement : Pommes grenaille au romarin, riz, pates ou salade



Pesce (oSt poissons

Rares sont les régions d’Italie qui ne possedent pas de facade maritime. Il en découle une relation tres
privilégiée aux produits de la mer qu’on péche en abondance sur ses cotes. Roti, grillé, poélé, ou simplement
poché, le poisson est chez lui partout... et a toutes les sauces.

CAPESANTE CON CREMA DI CAVOLFIORE E NOCCIOLE 25,50 €

St Jacques sur sa purée de choux flewr; vinaigrette au xéres et noisettes

SCAMPI DORATI ALL’AGLIO 24,50 €

Scampis sautés a Uail et tomates cerise

FILETTI DI ORATA CON PISTACCHI E INSALATINE DI RADICCHIO E MELE 24,50 €

Filets de daurade aux pistaches, croquant aw radis, pomme et coriandre

FILETTO DI BRANZINO SU LETTO DI FINOCCHIO AL LIMONE VERDE 24,50 €

Filet de bar voti sur son lit de fenowil et zestes de citron vert

PESCESPADA ALLA GRIGLIA 25,90 €

Filet d’espadon poélé et sa vinaigrette balsamique

MEDAGLIONI DI RANA PESCATRICE CON PARMA E TAPENADE, SU LETTO
DI VERDURE AL BASILICO 28,90 €

Meédaillon de lotte au jambon de parme et tapenade, provencale de légumes au basilic

Accompagnement : Pommes grenaille au romarin, riz, pates ou salade



Prosciutto « SAN DANIELE » 11,90 €

Ce « must » qu’on ne présente plus, sélectionné parmi les meilleurs de Uappellation,
saura ravir les palais les plus exigeants

CoprpPA DI PARMA 7,50 €

Une coppa artisanale, préparée selon les méthodes des maitres-charcutiers parmesans

MORTADELLA AL TARTUFO 7,50 €

Un grand classique de la charcuterie italienne, la mortadelle preparée artisanalement
a la truffe noire du Piémont

SALAME AL MONTEPULCIANO 7,50 €

Salami des Abbruzzes affiné au marc de Montepulciano

SPIANATA CALABRESE PICCANTE 7,50 €

Saucisse calabraise affinée au poivre rouge piquant et poivrons

FROMAGES

SOTTOCENERE VENETA AL TARTUFO 8,50 €

Auw lait de vache, de Vénétie, il se distingue par sa crotite de cendre de hétre et sa pate truffée

OL sclurR LomBARDO 9,90 €

Fromage persillé au lait de chévre, de Lombardie, caractérisé par une maturation aux fruits rouges

PeEcorINO DI PIENZA AL PEPE 7,90 €

Originaire de Toscane, ce pecorino (lait de brebis) a la particularité d’étre parsemé de grains de poivre noir !

1 pdil 2 PERS.

ASSORTIMENTO DI TRE SALUMI E FORMAGGI SCELTA 12,50€  1890€
Assortiment de trois types de charcuteries et fromages aw choix

24,50 €

ASSORTIMENTO DI CINQUE SALUMI E FORMAGGI A SCELTA 16,50 €

Assortiment de cing types de charcuteries el fromages aw choix



DOlCi COSZ\ DESSERTS

A la fin du repas, en Italie, on ne déteste pas finir par une petite douceur.

Oh ! légere, car on s’est souvent laissé un pew aller a la gourmandise tant les antipasti, les pates ou les
cochonnailles étaient appétissants. Cela explique pourquoi les desserts sont tout sauf roboratifs. Et en plus,
vous aurez bonne conscience ...

TOus NOS DESSERTS SONT
faits entierement maison

CAFE GOURMAND 9,90 €

Un espresso, un thé ou un café accompagné de ses gourmandises

TIRAMISU 7,90 €

Café, mascarpone sur fond de bicuit savoiard, le tout saupoudré de cacao

CREME BRULEE 8,50 €

A la vraie vanille bourbon bien entendu...

PANNA COTTA CON ZUPPA DI FRAGOLE AL BASILICO 7,90 €

Un classique, la creme cuite du Piémont, et sa soupe de fraises au basilic

MACEDONIA DI FRUTTA 6,90 €

La salade de fruits au citron et a la fleur d’'oranger, pour finir le repas sur une note agréable et légere

PERA RIPIENA ALLA RICOTTA E CIOCCOLATO 7,90 €

Poire pochée enrobée au grué de cacao, creme de ricotta, sauce chocolat chaud

TORTINO AL LIMONELLO CON ANANAS MARINATO AL MARASCHINO 8,50 €

Tartelette a la creme de limoncello, tartare d’ananas au Maraschino et menthe

GRATINO DI FRUTTI ROSSI CON ZABAIONE AL MoscATo D’AsTI 9,50 €

Gratin de fruits rouges au Moscato d’Asti

SEMIFREDDO AL TORRONCINO 8,50 €

Parfait glacé a la nougatine et fruits confits macérés au Grand Marnier

TORTA DI MELE CON GELATO ALLA VANIGLIA 7,90 €

Tarte fine tiede aux pommes et sa boule de glace vanille, caramel au beurre salé

LeEs PROFITEROLES 8,90 €

Petits choux maison a la mousse de nutella, glace vanille, sauce au café



